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From: "Caseificio Dalle Celant" <dallecelant@160902050.mailchimpapp.com>
To: info@unpostoatavola.it
Date: 9/3/2024 4:39:41 AM
Subject: La #cheeseletter delle Celant di SETTEMBRE ¢ arrivata!l

%j

la cheeseletter

Benvenuto nella newsletter piu formaggiosa di sempre!
Leggendola scoprirai in anteprima le nostre ultime novita, le promo del

mese, gli eventi e molto altro

Sal qual e la novita?
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La nostra nuovissima
FORMAGGELLA ALL'ACETO BALSAMICO

Una novita in casa Celant!
La nostra formaggella affinata all'aceto balsamico & una vera e propria goduria. La
dolcezza del formaggio si sposa perfettamente con la delicata acidita dell'aceto

balsamico, rendendo questo prodotto una vera chicca.

Devi assolutamente provarla!

SOS MALGA

La malga cerca aiuto per il mese di settembre fino a fine stagione. Se sei in
pensione, in ferie o disoccupat* e vuoi provare un'esperienza nuova e stimolante a
diretto contatto con la natura, chiama Annalisa al 3407961329 e ti spieghera come

fare!

Nel frattempo ci teniamo a ringraziare tutti i woofer e i volontari che ci hanno
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aiutato quest'estate. Siete stati meravigliosi

lo sai che...

puoi acquistare i nostri prodotti o gustarli in buonissime preparazioni? Scopri i

rivenditori e ristoratori Amici delle Celant

e Malga Valli - Piancavallo

e Arte Bianca - Piancavallo e mercati nel pordenonese
e Az. agr La Felicina - Barcis

e Buosi Ettore ssa - Fanna

e Az. agr. Del Savio - Aviano

e L'Angolo della Dolcezza - San Quirino
e Borgo delle Rose - San Quirino

e Dolce e Salato - Budoia

e Frumento Forno agricolo - Porcia

e Laura pizzeria - Pordenone

e 1L'Orto in Citta - Pordenone e Sacile

e Fior di Sale - Sacile

I nostri eventi
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8 SETTEMBRE
IMPARIAMO A FARE IL FORMAGGIO
Paforaterie per BamBini dai 4 ai 12 annic Degustaziene
foumaggi e welax per i grandi

14 SETTEMBRE o

. Y
\J |.E MALGHE NEL MARE
dei gessiti i, Poleenigo con
Camaa/um Al termine degustaziene con i

pm&otuddﬂwmafgaf
15 SETTEMBRE
_ALLA SCOPERTA DEENOSTRO TERRITORIO

21-22 SETTEMBRE
OPEN DAY CASEIFICI AGRICOLI

29 SETTEMBRE
SAN MICHELE IN MALGA

DSSIBILITA DI

ORGANIZZARE SPUNTINIED
EVENTI PERSONALIZZATI +39 3407961329
1 MINIMO DI ;
O PRt dallecelant@gmailicom

Ti ricordiamo che tutti gli eventi sono su prenotazione per poterci organizzare al

meglio.
Ti chiediamo la cortesia di prenotare al 3407961329 con piu anticipo possibile. In

caso di maltempo certo, saremo noi a comunicarvi i cambi di programma o

1'annullamento dell'evento

Scarica il programma dell'8 settembre

Scarica il programma del 21-22 settembre

L'evento del 29 settembre & gia SOLDOUT!

La malga sara aperta SOLO PER LA VENDITA DIRETTA dalle 10 alle 12.30 e dalle 15.00
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alle 19.00

Scarica il programma completo

Lo sappiamo, i1l meteo instabile influenza le vostre scelte...e spesso inganna un
po' tutti. Forse non lo sai, ma la montagna & affascinante anche se il tempo non &
soleggiato e perfetto come lo vorremmo. Con un gazebo in piu, il braciere acceso e

una bella compagnia possiamo far passare i1l maltempo in secondo piano.

Scommetti?

SUPER OFFERTISSIMA
del mese

I1 nostro gue¢ di Mont stagionato 12-14 mesi sara in suuuuuuper offerta a €25,00/kg

anziché a €34,00 per quantita superiori a 1 kg

Le aperture

9/6/2024


https://gmail.us6.list-manage.com/track/click?u=3a071fc49928a081518c31d84&id=929d8ed742&e=8c0e04af30

Page 6
Caseificio di Polcenigo aperto tutti i:
- giovedi dalle 17.00 alle 19.00

Malga Costa Cervera aperta SOLO PER LA VENDITA DIRETTA dal lunedi al
sabato - con pausa dalle 12.30 alle 15.00 - e la domenica fino alle
19 con possibilita di degustare i nostri formaggi e le fantastiche ricotte sul posto,
gustarsi la nostra birra, scoprire i nostri nuovi prodotti e conoscere le aziende che

collaborano con noi

Gli orari extra di apertura del caseificio 1li puoi trovare sul
nostro stato WhatsApp: salva il numero per ricevere gli
aggiornamenti!
---> 340 796 1329 <---

Prenota in anticipo i tuoi prodotti preferiti e vieni a ritirarli in
caseificio!

Chi siamo

Siamo una famiglia con una storia e una grande passione per il settore lattiero caseario. I
prodotti che realizziamo sono freschi, senza conservanti, buoni e genuini.

Vi aspettiamo a Polcenigo in inverno e in malga Costa Cervera d'estate!
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Vienici a trovare!

Caseificio Dalle Celant - Via Cansiglio 32/2 Polcenigo (PN)

Malga Costa Cervera - Dorsale Cansiglio Cavallo - Polcenigo (PN)

Per informazioni: +39 3407961329

Seguici anche sui nostri social!

®

This email was sent to info@unpostoatavola.it
why did | get this? unsubscribe from this list update subscription preferences
Caseificio Dalle Celant - Via Cansiglio 32/2 - Coltura, Friuli-Venezia Giulia 33070 - Italy

INTUIT
@ mailchimp
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